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IHR STARKER PARTNER FUR HOTELLERIE,
GASTRONOMIE UND IMMOBILIEN.
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Wenn es um erfolgreiche, wegweisende
Gastronomie- und Immobilienkonzepte geht,
sind wir Ihr zuverldssiger Partner.

Seit Jahren entwickeln wir wegweisende Kon-
zepte fur Cafés, Ladenpassagen, Caféterien und

Empfangsbereiche, die langfristig mit innovativen

ldeen und Einzigartigkeit begeistern.

Naturlich wissen wir, dass die Zukunft nicht genau
vorhergesagt werden kann. Deshalb ist es umso
wichtiger, unsere Umwelt und den Markt genau zu
analysieren und im Detail zu verstehen. Erst dann
lassen sich die richtigen strategischen Entschei-

dungen treffen, die zu langfristigem Erfolg fihren.

Wir schaffen neue Méglichkeiten.

Unsere breit aufgestellte Unternehmensgruppe
gehort mittlerweile zu den fuhrenden deutschen
Unternehmen fur frische, trendsetzende Ser-
vice-Konzepte in der Industrie, in Krankenhausern,
Seniorenheimen, sozialen Einrichtungen, Bahn-
hofen, Museen und Shoppingcentern. Neben der
Modernisierung und Aufwertung des Gastronomie-
oder Empfangsbereichs profitieren unsere Auftrag-
geber unter anderem durch interessante Pachtmo-
delle fur ihre Immobilie.

Wir wollen begeistern.

Um die Erwartungen unserer Partner und Gaste zu
ubertreffen, kombiniert die Kanne Gruppe Quali-
tat, Wirtschaftlichkeit, Gemutlichkeit und moder-
nes Design mit einem herzlichen Service — und das
mit grolem Erfolg. Das liegt zum einen an unseren

langjahrigen vielseitigen Erfahrungen und zum an-

deren an unserer starken Markt-Durchdringungs-
strategie. Auf Ubergeordneter Unternehmensebene
konzentrieren wir uns gezielt darauf, in einem be-
stehenden Markt weiter zu wachsen. Unser Anlie-
gen ist, zukunftsorientierte Losungen fur alle Pro-

bleme und Bereiche anzubieten.

Wir kiimmern uns personlich.

Von der Konzeptentwicklung und Integration in die
bestehende Immobilie, Uber die Finanzierung und
professionelle Umsetzung bis hin zur Inbetriebnah-
me decken wir jede Projektphase professionell und

zuverlassig ab.

WIR INVESTIEREN - SIE PROFITIEREN!
Sie stellen die Wirtschaftsfliache, die Kanne

Gruppe tragt die Investition.




WIR SORGEN DAFI"JR, DASS DER GAST MIT
ALLEN SINNEN GENIESST.
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Als Investor, Einrichter und Betreiber bie-
ten wir lhnen eine moderne und innovative
Gastronomiekonzeption, die interessante Mehr-
werte schafft. Als Dienstleister mdchten wir
die Erwartungen aller Stakeholder Ubertreffen.
Das unternehmerische Handeln unserer Kanne
Cafés basiert deshalb auf einer Differenzierungs-
strategie, die uns deutlich von Mitbewerbern

unterscheidet.

Das Café-Konzept.

Unser Konzept ist ein ,Konzept der Sinne“ Hier
steht der Gast im Mittelpunkt. Was bedeutet das
konkret? Durch engagiertes sowie fachlich kom-
petentes Personal, Transparenz und hohe Pro-

duktqualitat sollen sich unsere Gaste in der von

uns geschaffenen Umgebung rundum wohlfuhlen.
Abgerundet wird dies durch ein freundliches und

gemutliches Ambiente.

Fiir Genussfreunde.

Unsere kulinarischen Kostlichkeiten werden fur
den Gast sichtbar und mit viel Liebe zum De-
tail frisch zubereitet. Dadurch wird die Neugier
der Gaste geweckt und gleichzeitig das Vertrau-
en in unsere Arbeit und Produkte gestarkt. Der
Gast sieht, riecht, schmeckt — und geniefit! Ob
,L0 go“ oder ,vor Ort“ — unsere Kanne Cafés bie-
ten immer ein unvergleichliches Gastronomie-
erlebnis. Hier fuhlt man sich wohl, hier kommt man

gerne wieder.




Die perfekte Erganzung.

Ein angeschlossenes Shopmodul Uberzeugt den
Gast durch ein vielseitiges Sortiment an Food
und Non-Food Produkten. Das Angebot wird ent-
sprechend den Winschen und Bedurfnissen lhrer
Gaste, Ihrer Einrichtung oder Ihres Unternehmens
optimal angepasst. Durch unser konsequentes
Kanne Café Qualitatsmanagement garantieren wir
die gleichbleibende Qualitat unserer angebotenen
Speisen und versichern zudem die Umsetzung der
Hygienestandards nach HACCP.

Unsere Mission.

Es ist unser Bestreben die Menschen in unserer
Umgebung mit einem professionellen und person-
lichen Service zu begeistern und langfristig an uns
zu binden. Im Mittelpunkt unseres Handelns ste-
hen daher Transparenz, Integration, Ehrlichkeit so-

wie Saisonalitat und Frische.

Unsere Vision.

Inspiriert von den neuesten Trends mochten wir un-
seren Gasten stets das einzigartige Gastronomie-
erlebnis bieten. Unser Ziel ist es, mit dem ,Konzept

der Sinne®, weiter zu expandieren.

Konzept:

Image &
Atmosphare:

Produkte:

Zusatzmodule:

Betriebsart:

Qualitats-
management:

Zielgruppen:

Standorte:

Alleinstellungs-
merkmale:

Café mit Restaurantcharakter,
weltoffen, trendy, harmonisch

Charmant, begeisternd, frisch,
intim, ungezwungen

Kaffee, Backwaren, Snacks
und warme Gerichte, internati-
onal, frisch und gesund

Shop, Eisbar

Casual & Fast Casual, Free-
Flow oder Full Service

Hygienestandard nach HACCP,
umweltfreundlich

Besucher, Patienten, Gaste
und Mitarbeiter

Krankenhauser, soziale Ein-
richtungen, Bahnhofe, Museen,
Shoppingcenter

Design, Kaffee aus eigener
Rosterei, Frische, Transparenz
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EIN STUCK ITALIEN ERLEBEN
UND SCHMECKEN.
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Mit der Marke ,Kannelloni“ gelingt es uns, die
Marktdurchdringungsstrategie weiter voranzutrei-
ben. Strategisch klar positioniert, prasentiert sich
das ,Kannelloni“ einer breit gefacherten Zielgrup-
pe. Zu unseren Gasten zahlen Menschen, die Wert
auf Genuss und gesunde Ernahrung legen. Im Vor-
dergrund stehen stets die Gastfreundschaft und

das authentische italienische Lebensgefuhl.

Morgens, mittags oder abends.

Die Kernprodukte ,Pizza, Pasta, Coffee” beschrei-
ben unser Markenkonzept, grenzen uns zu anderen
Gastronomiekonzepten ab und werden zur Mar-
kenbotschaft, die ein echtes kulinarisches Erlebnis
verspricht! Das ,Kannelloni® folgt der wachsenden
Nachfrage nach Vertrauen und Transparenz. Wir

konnen dem Trend eines gesundheitsbewussten

Lebensstils folgen, indem wir Veranderungen direkt
umsetzen und uns dem schnelllebigen Markt an-
passen. Das Kannelloni-Konzept eréffnet neue Ho-
rizonte und bietet einen klaren Wettbewerbsvorteil,

der das Substitutionsrisiko maf3geblich verringert.

Nachhaltigkeit, gepaart mit dem echten italieni-
schen Lebensgefiihl.

Wir sind davon Uberzeugt, dass nicht die Mas-
se, sondern Qualitat und ein guter Umgang
mit den Produkten zahlt. Unsere Zutaten
sind daher nicht nur ,tipico italiano®, sondern
besonders frisch und aromatisch. Einfach “alla

mamma“!
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Eine Atmosphéare zum Genief3en.

Das Kannelloni-Konzept verbindet die regionale
und innovative Kuche ltaliens mit der Freude an
gutem Essen in einer Atmosphare, die offen flr
Kommunikation und Gemeinsamkeit ist. Durch
Front-Cooking und Offenheit bei der liebevollen
Zubereitung der Speisen bezieht das ,Kannelloni®

seine Gaste aktiv mit ein.

Mit seiner kleinen, aber feinen Auswahl an typisch
italienischen Speisen und ausgesuchten Weinen
bietet das ,Kannelloni“ alles, was es zum Genie-
Ben braucht. Ein weiteres Highlight sind die Kanne
Kaffeespezialitaten aus der eigenen Rostung sowie

ein leckeres Fruhstucksangebot.

Kannelloni Express.

Mit dem Konzept ,Kannelloni Express® begeistern
wir alle Gaste, die schnell, aber trotzdem qualita-
tiv hochwertig italienisch genief3en mdochten. ,Fast
Casual® steht hier im Vordergrund. Der zielgeflUhrte
Counter-Service ist ideal geeignet fur Flughafen,
Bahnhofe, Museen, Shoppingcenter sowie Indus-
triestandorte und Krankenhauser. Shop in Shop
Systeme sorgen darUber hinaus fur besonders
hohe Flexibilitat.

Konzept:

Image &
Atmosphare:

Produkte:

Zusatzmodule:

Betriebsart:

Qualitats-
management:

Zielgruppen:

Standorte:

Alleinstellungs-
merkmale:

Restaurant, Bar, Lounge,
weltoffen, trendy, kultig

Charmant, transparent, satt
werden, frisch, lebendig

Pizza, Pasta, Coffee, grofle
offene Kuche

Italienischer
Spezialitaten-Shop

Casual, Full-Service

Hygienestandard nach HACCP,
umweltfreundlich

Familien, alle Generationen,
lifestyleorientiert

Grof3- und Kleinstadte,
Freestander, Kranken-

hauser, soziale Einrichtungen,
Flughafen, Bahnhofe,
Museen, Shoppingcenter

Erlebnisgastronomie, Kaffee
aus eigener Rosterei, Italien
erleben, serviceorientiert
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SPEZIALKAFFEES FUR EIN BESONDERES
GESCHMACKSERLEBNIS.
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Ein auserlesener Geschmack.

Die Eroffnung unserer Kanne Rosterei ist ein wich-
tiger Schritt in Richtung unserer praktizierten
Marktdurchdringungsstrategie, mit der wir auf die
stetig wachsende Nachfrage nach besonders exzel-
lenten, selbst gerosteten Kaffees reagieren. Auch in
diesem Geschaftsfeld setzen wir auf kompromiss-
lose Qualitat und perfekte Dienstleistung, was zu
einer Einzigartigkeit im Produktsegment ,Kaffee*
fuhrt. Ein rundes Konzept, das die Leidenschaft fur
hochwertigen Kaffee und innovative Gastronomie

perfekt miteinander verbindet.

Wir machen den feinen Unterschied.

Die grune Rosterei im emslandischen Heede rds-
tet ausschliefilich unter Einsatz selbst erzeugter
Energien neben hochwertigen Rohkaffees auch
ausgewahlte Sorten aus biologischem Anbau. Die-
se werden von kleinen Plantagen in Sud- und Mit-
telamerika und Asien bezogen. Dabei stehen Nach-
haltigkeit und Exklusivitat stets im Vordergrund.
Unsere Spezialkaffees, die nur in limitierten Men-
gen zur Verfugung stehen, werden in schonender
Langzeitrostung verarbeitet. Um eine perfekte Qua-
litat zu erhalten, werden vom Anbau Uber die Auf-
bereitung und Rostung bis hin zur Zubereitung alle

Schritte sorgsam und professionell durchgefthrt.
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Die Zusammenarbeit mit erfahrenen Rostmeis-
tern ist daher der Schlussel fur Effizienz, Wirt-
schaftlichkeit und Qualitat der Kanne Rosterei.
Durch eine kontrollierte Steigerung der Produkti-
onsmenge sind wir in der Lage unseren Abnehmern
auch langfristig wettbewerbsorientierte Preise zu
garantieren. Die Qualitat und Exklusivitat unserer

Produkte stehen dabei stets im Vordergrund.

Genuss pur.

Lassen auch Sie sich von unserer Leidenschaft fur
hochste Qualitat und auflergewdhnliche Produk-
te mitreif’en. Wir sind uns sicher: Echte Kaffeege-
nief3er werden unsere exklusiven Kaffeeprodukte

wertschatzen und in hochstem Maf3e genief3en.

Konzept:

Image:

Produkte
Kaffee:

Produkte
Café Creme:
Produkte

Espresso:

Zertifikate:

Rostverfahren:

Rohkaffee-
bezug:

Kunden-
struktur:

Vertrieb:

Hochwertige Kaffees

Biologisch, exklusiv, qualitativ,
transparent, limitiert

Kanne Bio-Filterkaffee,
Kanne Kaffee entkoffeiniert

Kanne Bio-Café Creme,
Kanne Regular-Café Creme,
Kanne Café Creme entkoffeiniert

Kanne Bio-Espresso,
Kanne Regular Espresso

Bio-Kaffee mit Prifsiegel

Langzeit-Trommelrostung,
220 °C, Probat Réstmaschine

Brasilien, Peru, Mexiko, Kolumbien,
Guatemala, Indonesien,
Papua-Neuguinea, Indien,
Uganda, Athiopien

B2B: Kanne Café, Kannelloni-
Restaurants, Backereien, Cafés,
Restaurants

B2C: Besucher der Rosterei,
Endverbraucher

Online- & Offlinekanale
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KANNE CATERING LIEFERT QUALITAT
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Wir mochten Sie und Ihre Gaste mit gesunden Pro-
dukten und mit bester Qualitat tberzeugen und Ih-
rem Catering eine personliche Note geben. Deshalb
besteht unser Team aus Genieflern, Erndhrungs-
spezialisten und vor allem aus Menschen, die ihre

Leidenschaft fUr beste Zutaten mit uns teilen.

Immer und tberall ein Genuss.

Krankenhdauser, Betriebe, 6ffentliche Einrichtungen
und Seniorenresidenzen — wir liefern da, wo man
Wert auf Qualitat, Frische und ein abwechslungs-
reiches Angebot legt. Gerne Ubernehmen wir auch
die gesamte Fuhrung lhres Personal- oder Gaste-

restaurants.

Von der Planung Uber die Personalfuhrung und
Qualitatskontrolle bis hin zur Bewirtung des Gastes

— wir kdnnen und liefern mehr als Sie erwarten.

Betriebsgastronomie — so macht Essen Freude.

Damit lhre Angestellten die Mittagspause rundum
geniefBen und motiviert an den Arbeitsplatz zu-
rickkehren, machen wir bei der Ernahrung keine
Kompromisse. Hohe Qualitatsanforderungen, ab-
wechslungsreiche Aktionen wie Front-Cooking und
der innovative Umgang mit frischen Produkten ga-
rantieren ein rundum gutes Geschmackserlebnis.
Auch Seminare oder Konferenzen werden von uns

betreut.
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Gesund zubereitet fiir das Wohlbefinden
von Senioren.

Fur Bewohner und Patienten in Krankenhausern
und Senioreneinrichtungen sollte die Ernahrung vor
allem nahrhaft, vertraglich und schmackhaft sein.
Denn gerade eine gesunde und abwechslungsrei-
che Ernahrung unterstitzt das Wohlbefinden so-
wie den Genesungsprozess der Patienten. Spezi-
elle Diaten und Sonderkost sind oft sehr wichtiger
Bestandteil einer Therapie. Speziell ausgebildete
und geschulte Mitarbeiter, wie Diatassistenten ga-

rantieren hier eine optimale Versorgung. So kdnnen

auch ganzheitliche, diat- und ernahrungstherapeu-

tische Ma3nahmen in enger Zusammenarbeit opti-

mal durchgefuhrt werden.

HACCP — mit Sicherheit kontrolliert.

Mit dem luckenlosen Lebensmittelkontrollsystem
HACCP-Konzept garantieren wir Ihnen hochste Le-
bensmittel- und Hygienesicherheit von Anfang an.
Die Kontrolle umfasst die gesamten Prozesse von
der Herstellung und Beforderung, Uber die Lage-

rung, bis hin zur Zubereitung und Verteilung.




FUR IHRE GASTE DAS BESTE.

VON ANFANG AN.
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Der Gast steht im Mittelpunkt unseres Handelns.
Dabei haben wir, von der Investition Uber die Pro-
jektentwicklung und -planung, bis zum Bau und
dem spateren operativen Betrieb von Hotels, die
gesamte Wertschopfungskette fur Sie im Blick.
Selbstverstandlich kimmern wir uns auch um die

schlusselfertige Einrichtung lhres Objektes — im In-

nen- und Auf3enbereich.

Im Vordergrund stehen Professionalitat und
Zuverlassigkeit.

Uns ist bewusst, dass Projekte dieses Umfangs
und dieser Komplexitat das Wissen von Fachleuten
und Spezialisten brauchen. Aus diesem Grund ha-
ben wir die geballte Hotel-Kompetenz in unserem
Team gebundelt und kimmern uns um die perfekte

technische und terminliche Koordination der ver-
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schiedenen Gewerke. DarUber hinaus gehoren un-

sere Partner zu den Besten und Erfahrensten der

Branche. Das gibt Ihnen Sicherheit.

Gut beraten fiir einen sicheren Erfolg.

In der ersten Phase der Projektentwicklung bieten
wir Thnen hotelfachliche Rundum-Beratung sowie
die Darstellung marktreifer und erfolgreicher Kon-
zepte. An ausgewahlten Standorten investieren
wir bei Bedarf auch selbst in Hotelanlagen, ob als
Vollhotel oder als gemischt genutzte Immobilie. Je-
der Vorschlag fur interessante Hotelstandorte wird

eingehend von uns gepruft.

Gerne fungieren wir als Kanne Gruppe bei Bedarf
auch als Hotelbetriebsgesellschaft und Uberneh-

men fur Sie das gesamtheitliche Hotelmanage-

ment. Zu diesem gehort der operative Betrieb, das
Marketing und der Vertrieb sowie das Revenue
Management, so dass wir auf diesem Wege fur Sie

echte Mehrwerte schaffen.

Fiir lhre Gaste von Anfang an das Beste.

Damit lhre Gaste sich rundum wohlflhlen, planen
wir die Hotels ausschliefilich unter holistischen Ge-
sichtspunkten. Denn von Anfang an soll das Wohl-
befinden Ihrer Gaste ganzheitlich im Mittelpunkt
stehen. Vom Ambiente der Zimmer Uber das Essen
bis hin zum freundlichen kompetenten Fachperso-

nal wird alles optimal aufeinander abgestimmt.






